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Przyjęcia weselne
SALA BANKIETOWA - NIWA LORD - DOBRZECHÓW



Dodatkowe informacje:
● Powitanie Pary Młodej chlebem i solą (do wyboru- wódka/wódka, 

wódka/woda, woda/woda)
● Powitanie gości weselnych lampką wina musującego (zakup własny)
● W koszt wesela nie jest wliczone: ciasto, dekoracja oraz alkohol (nie 

pobieramy korkowego)
● Dzieci do lat 3 – bez opłat, dzieci od 3-10 lat 50% ceny
● Kamerzysta, fotograf, DJ – 50% ceny
● W cenie każdego zestawu jest wliczone: sala, stoły do wyboru 

prostokątne lub okrągłe, krzesła, zastawa porcelanowa, sztućce, 
obrusy, serwetki białe, obsługa kelnerska, udostępnienie baru dla 
barmana

● Możliwość ustalenia menu dla wegetarian, wegan, osób bez tolerancji 
na gluten, laktozę lub innych uczuleniowców

● Sala klimatyzowana 
● Dostęp Wi-Fi w całym obiekcie
● Do dyspozycji dwa duże tarasy (stoliki i krzesła dla gości) + ogród
● Ogród zimowy do ślubów cywilnych
● Bawialnia dla dzieci, plac zabaw dla dzieci
● Przyjęcie weselne zorganizujemy już od 50 osób dorosłych
● Pokój dla nowożeńców / PAKIET II, PAKIET III/
● Budynek monitorowany wewnątrz oraz na zewnątrz
● Hotel posiada 12 pokoi w tym 35 miejsc noclegowych / nocleg dla 

gości weselnych -1 pokój  260 zł (śniadanie do uzgodnienia)
● Zadatek w wysokości 2000 zł , a także podpisanie umowy stanowi 

ostateczne potwierdzenie chęci organizacji Przyjęcia Weselnego w Sali 
bankietowej – Niwa Lord-Dobrzechów

tel.: 600-209-035, e-mail: niwalord@gmail.com



ZUPA (serwowana w wazie/ 1 do wyboru)

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE (2 RODZAJE MIĘSA DO WYBORU + 1 DODATEK 

CIEPŁY + 2 SURÓWKI)

OWOCE

GORĄCA KOLACJA X2

ZIMNA PŁYTA :

sałatki x2, przystawki x3, pieczywo  LUB  na bufecie sałatki x2, przystawki x4, 

pieczywo

NAPOJE GORĄCE (kawa, herbata) -nielimitowane

WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNĄ /KARAFKA 1 LITR/ nielimitowane

SOK POMARAŃCZOWY/JABŁKOWY /KARAFKA 1 LITR/  nielimitowane

NAPOJE GAZOWANE W BUTELKACH - nielimitowane

tel.: 600-209-035, e-mail: niwalord@gmail.com

PAKIET 1: 245 ZŁ



ZUPA (serwowana w wazie/ 1 do wyboru)

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE (2 RODZAJE MIĘSA DO WYBORU + 1 DODATEK 

CIEPŁY + 3 SURÓWKI)

DESER (1 do wyboru)

OWOCE

GORĄCA KOLACJA X3

ZIMNA PŁYTA NA STOŁACH :

sałatki x2, przystawki x5, pieczywo  LUB  na bufecie sałatki x2, przystawki x7, 

pieczywo

NAPOJE GORĄCE (kawa, herbata) -nielimitowane

WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNĄ /KARAFKA 1 LITR/ nielimitowane

SOK POMARAŃCZOWY/JABŁKOWY /KARAFKA 1 LITR/ nielimitowane

NAPOJE GAZOWANE W BUTELKACH – nielimitowane

-POKÓJ DLA NOWOŻEŃCÓW

tel.: 600-209-035, e-mail: niwalord@gmail.com

PAKIET 2: 285 ZŁ



ZUPA (serwowana w wazie/1 do wyboru)

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE (3 RODZAJE MIĘSA DO WYBORU + 1 DODATEK 

CIEPŁY +3 SURÓWKI) 

DESER (1 do wyboru)

GORĄCA KOLACJA X3

ZIMNA PŁYTA NA STOŁACH :

sałatki x3, przystawki x6, pieczywo  LUB  na bufecie sałatki x3, przystawki x10, 

pieczywo

OWOCE

NAPOJE GORĄCE (kawa, herbata-nielimitowane) 

WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNĄ /WODA NIEGAZOWANA Z MIĘTĄ /KARAFKA 1 

LITR/ nielimitowane

SOK POMARAŃCZOWY/JABŁKOWY /KARAFKA 1 LITR/ nielimitowane

NAPOJE GAZOWANE W BUTELKACH – nielimitowane

POKÓJ DLA NOWOŻEŃCÓW ZE ŚNIADANIEM

tel.: 600-209-035, e-mail: niwalord@gmail.com

PAKIET 3: 310 ZŁ



Pakiet: 35zł/os
Bufet zimny: 

- wędliny wiejskie (boczek, schab wędzony, pieczeń domowa, szynka 

swojska, kiełbasa swojska, kabanosy, salceson, udziec , skwarki  w 

chlebie,pasztet )

-ogórki kiszone

-musztarda ,sos chrzanowy

-chleb, proziaki

Stół po staropolsku
(dodatkowo płatny)

Pakiet: 45zł/os
Bufet gorący: 

1 do wyboru lub pół na pół 

-pierogi staropolskie

-pierogi ruskie

-pierogi z kapusta słodka

-pierogi z kapusta i grzybami

-wątróbka z cebulką

-boczek pieczony

-kiełbaska z cebulką

-kaszanka

Bufet zimny: 

-proziaki

-smalec 

-ogórki kiszone

-wędlina wiejskie (boczek, schab 

wędzony, pasztet, pieczeń domowa, 

szynka wiejska, szynka tradycyjna, 

kiełbasa swojska, kabanosy, 

polędwiczka słodka wędzona, słonina 

wędzona, salceson, kaszanka, udziec, 

pieczeń kiełbasiana)

-musztarda, sos chrzanowy



Dziękujemy!

tel.: 600-209-035, e-mail: niwalord@gmail.com


